
BIELLE  
RHUM AMBRÉ 50° 
 
 
Type d’alcool : Rhum agricole 
Provenance : Marie-Galante 
Distillation : Colonne 
Environnement de vieillissement : Tropical 
Volume : 50CL 
Degré : 50° 

 
 
Description :  
 
Vous avez probablement entendu parler de la marque Bielle, dont 
la distillerie est située au cœur d’un petit paradis : l’île de Marie-Galante. 
 
Ce rhum ambré Bielle - de tradition familiale - est issu de cannes fraîchement 
coupées et sélectionnées pour la qualité de leur jus. 
 
Les cannes des parcelles entourant la distillerie Bielle sont ensuite achemi-
nées au moulin par cabrouet où ces dernières sont broyées pour en extraire le 
jus. Après distillation en colonne de cuivre, le rhum ambré Bielle est vieilli en 
foudres immenses dans les chais de la distillerie. 
 
Le nez fleuri de ce rhum Bielle et son goût fruité en font un rhum ambré de 
grande qualité. 
 
Pensez à tous ces moments privilégiés où vous vous installerez confortable-
ment dans un fauteuil, puis vous déboucherez cette bouteille pour en déguster 
un petit verre… que demander de plus ?  


