
TROIS RIVIÈRES 
RHUM BLANC 50° 
 
Type d’alcool : Rhum agricole 
Provenance : Martinique 
Label : AOC 
Distillation : Colonne 
Volume : 70CL 
Degré : 50° 

 

Nez : On peut relever des parfums de sucre chaud, de banane mûre et de lait 
de coco dans le nez primaire de ce rhum. 
  
Bouche : Une étonnante et séduisante structure caractérise ce rhum souple, 
dense et suave. 
 
Finale : La belle finale de ce rhum blanc Trois Rivières est résolument  
primaire, et présente des notes de poivre gris.  
 
Description :  
 
Les jurés du Concours Général Agricole de Paris ne se sont pas trompés en 
décernant une médaille d’or à ce rhum agricole Trois Rivières, en 2011 et 2015 ! 
 
C’est un grand cru en provenance directe du sud de la Martinique, qui se carac-
térise par sa belle structure, une parfaite suavité et un profil aromatique au-
quel aucun amateur de rhum ne pourra résister… 
 
Cette cuvée fait honneur à la marque Trois Rivières, qui s’est imposée comme 
une référence dans le monde des rhums de plantation. 
 
Voici les notes de dégustation de cette bouteille qui porte en elle toute une tra-
dition et un savoir-faire reconnu.  


