
Carte des BoissonsCarte des Boissons

À base de caféÀ base de café
Café ou Décaféiné, Café ou Décaféiné allongé ou Grand Café

Café ou Décaféiné Noisette, Café ou Décaféiné au lait, 

Café ou Décaféiné crème

Cappuccino, Chocolat Chaud 

Irish Coffee 

(Cocktail ou Boisson traditionnel de la cuisine irlandaise, à base

de café chaud, de sucre roux, de whiskey et de crème)

2€

2.5€

2.5€

3.5€

9€

Les Thés et InfusionsLes Thés et Infusions
Les thés et infusions proposés par Comptoir Français du Thé :
Notre sélection se renouvelle au fil des saisons. Nous vous invitons à venir en boutique pour
découvrir notre large choix de thés  que vous pourrez déguster sur place ou à emporter.

MANGUE CALINE : Thé vert avec ses notes de mangue et citronnelle

HANA MATSURI : Thé vert aux fruits rouges et florales

PERLE DE JASMIN : Thé vert aux notes florales de jasmin

JASMIN DE FRUITS : Thé vert au jasmin aux notes vanillées et fraise

PU ERH : Thé noir post-fermenté à notes boisées

VANILLE EXCLUSIVE : Thé noir à la vanille pour une évasion exotique

MONA LISA : Thé noir aux fruits rouges, murier, pêche, fraise et pétales de soucis

SAPHIR BLEU : Thé noir à la rhubarbe, fruit de la passion et mirabelle avec des notes

de pétales bleuet et soucis

NUIT BLANCHE A ROME : Thé blanc aux notes de camomille

PAI MU TAN : Thé blanc aux notes aromatiques de miel et fruits jaunes

LES RIVES DU MISSISSIPPI : Infusion aux notes d’oranges mangue ananas

mandarine

SPICY TI ZAN : Infusion aux notes épicés et aux agrumes, écorce d’orange, anis étoilé,

bâton de cannelle, cardamome, morceaux de gingembre et réglisse et framboise

CARAMEL DE NORMANDIE : Infusion aux notes de caramel

OOLO NG CARAMEL BEURRE SALE : Thé semi-fermenté, morceaux de caramel et

papillons en sucre

ROOIBOS AFRICAN DREAM : Aromes d’orange, pétales de soucis et arômes de fraise

ROOIBOS AFRICAN BIO : Rooibos nature et aromes miellées

THE DES OASIS : Thé vert à la menthe, boisson nationale d’Afrique du sud

DELICATESSE PROVENCALE : Thé vert aromatisé à l’abricot et au thym

SOUVENIR DE MADELEINE : Thé noir au sucre candy, pétales de bleuet

INFUSION VERVEINE : Parfaite pour conclure un repas copieux
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